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Cold brew ar bryggmetoden som tar
katfevarlden med storm.

Cold brew dr en process dir kaffet blotliggs i kallt vatten under en lingre period. Denna bryggmetod far inte
forvixlas med iskaffe som normalt sett ir kylt bryggkaffe. Komponenter och smakprofiler som lyfts fram av hoga
temperaturer, exempelvis bitterhet och fettsyror, undviks vid kallbryggning och istillet framhévs de sota aromerna.
Kallbryggt kaffe ir svalkande och ger dig maximal njutning.

ZOEGAS Professional har flera kaffen som limpar sig for cold brew, hir 4r tva av vara favoriter:

ZOEGAS Professional 101 Ethiopia \
En single origin dir bonornas friska smaker lyfts fram extra vil i en cold brew. e -
Avnjut med eller utan mjolk. l

ZOEGAS Professional Mollbergs blandning ‘ '
Var ildsta och finaste blandning som gor sig lika bra varm som kall. I cold brew-processen ir S
lyfts tonerna av svarta vinbér och smorkola vilket ger en frisk och hirlig smak. o~

a Mat upp 100 gram grovmalet
kaffe och hall det i en
behallare som kan férslutas.

9 Hall pa en liter kallt vatten
och rér om.

9 Tack med lock och stll in i
kylen. Lat extraheras i 20-24
timmar.

9 Sila kaffet genom ett filter, ner
. i behallare att servera kaffet ur.

6 Servera som det ar, over is
eller med mjolk.

Viktigt att veta ndr man kallbrygger &r att det inte finns nagra ritt och fel. Cold Brew Vi rekommenderar att dricka koncentratet som
bjuder in varje enskild kaffealskare till att experimentera och laborera fram sitt egna det &r. Foér ett mindre starkt kaffe kan koncen-

recept. Kaffets malningsgrad samt bryggtiden bestams efter tycke och smak. tratet spadas ut med lika manga delar vatten.
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